
 

 

ポチャ（韓国屋台）料理とアルコールバー、そして焼肉！ 

ポップでスタイリッシュな東京の新スポットに生まれ変わった 

安楽亭歌舞伎町店がついに 12月 15日（金）オープン！ 
  

安楽亭歌舞伎町店 リニューアルオープンのお知らせ 

  

焼肉レストラン安楽亭（本社：埼玉県さいたま市、代表取締役：柳 先）は、東京都新宿区の

安楽亭歌舞伎町店を、2023年 12月 15日（金）16：00にオープンいたします。 

本格的な韓国料理と流行のポチャ（韓国屋台）料理に、もちろん各種焼肉をあわせ、セルフ

サービスのアルコールバーを備えたスタイリッシュな店内でお楽しみいただける、東京の新ス

ポットにリニューアルいたします。 

安楽亭ファンの皆さまも、初めて安楽亭にご来店の方も、韓国のお酒も豊富にそろえたア

ルコールバーと、ポチャ（韓国屋台）料理と共に、新しい安楽亭の魅力をお楽しみください。 

  

＜歌舞伎町店の外観・内観＞ 

▼歌舞伎町外装（一部工事中） 

 歌舞伎町の華やかな賑わいと、ソウルのポップさを融合した店構え。安楽亭初のセルフアル

コールバーを備えたスタイリッシュな内装。お友達と集まってのお食事やティータイム、デー

ト、おひとり様のゆっくり呑み時間にもぴったりです。  

  

 



 

 

 

 

 ●安楽亭初の「アルコールバー」  

  お好みのお酒、お好みの割り材を使ってあなただけの美味しさをお楽しみいただけます。 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 ＜安楽亭 歌舞伎町店 オリジナルメニューとドリンクをご紹介＞ 

ヤンニョム、チョコ＆アーモンドや激辛ブルダックなど全 7種のキャッチーな味が楽しめる

「明洞チキン」や「ポテト」。ほんのりピンクで、ピリ辛クリーミーな「韓ロゼラーメン」。そしてソウ

ル最大の繁華街の熱気を感じる、石焼鍋のおこげが香ばしいウマ辛「明洞キムチ飯」など、テ

ーブルを埋め尽くしたくなるポチャ（韓国屋台）料理が歌舞伎町店オリジナルメニューとして

登場します。韓国の焼酎やマッコリのお供にも、お食事としてもピッタリの新メニューで、本場

の「ポチャ」の雰囲気をお楽しみください。 

 もちろん、牛タンやホルモン、カルビやハラミなど、素材の個性を生かしたおいしさが自慢の

安楽亭の焼肉は、単品または食べ放題などでご堪能いただけます。 

 また、安楽亭初のセルフサービス「アルコールバー」を新設。チャミスルやマッコリに、美酢、

コーラや炭酸水、紅茶など豊富な割り材を使って、お気に入りのオリジナルカクテルを作って

お楽しみいただけます。 

 ※お酒のご注文に際してはお客様の年齢を確認させていただきます。 

 

 

 



 

 

 

 ▼安楽亭の韓国屋台グルメ  

 

 

◼ 激辛からスイートまで意外な組み合わせも美味しい、１個約４０gの大ぶりチキン。 

１ピースから注文できるので、ちょっと冒険してみたい！そんな気分にあわせてフレーバ

ーを自由にご注文いただけます。 

明洞チキン（ヤンニョム）  

明洞チキン（チョコ＆アーモンド）  

 

※写真は４ピースのイメージです。 



 

 

明洞チキン（各フレーバー） 

販売価格 

１ピース 240円（税込 264円） 

２ピース 450円（税込 495円） 

４ピース 780円（税込８５８円） 

（プレーンな明洞チキンは、１ピース 220円（税込 242円）／２ピース 430円（税込

473円）／４ピース 750円（税込 825円）） 

フレーバーはその他にも、ハニーマスタード、カレー、スノーチーズ、塩キャラメル、激辛

ブルダックなど、美味しい楽しい多彩な味を揃えています。 

 

◼ クリームと溶け合うロゼ色のピリ辛ラーメン。 

韓ロゼラーメン 販売価格：８８０円（税込 968円） 

目にも鮮やかな生クリームとたまごが、ピリ辛で真赤なスープと溶け合い、後引く濃厚な

美味しさ。ライスとセットのランチセットもぜひお試しください。 

 

◼ ピリ辛の出汁で楽しむアツアツおでん 

明洞屋台おでん（串おでん、たまご、大根） 販売価格：580円（税込 638円） 

韓国の練り物「オムク」をピリ辛なお出汁と共にお楽しみください。ロースターで温めてア

ツアツにして味わうのがおススメ。カラダの中からポカポカになります。 



 

 

そのほかにも、韓国のポチャを体験いただけるメニューを取り揃えております。 

 

▼安楽亭では第一号の「アルコールバー」を常設します。 

アルコールバーにあるお酒・ソフトドリンクなどを、お好みにあわせて自由にお楽しみいただけ

ます。豊富なアルコールとソフトドリンクなどの割り材の組み合わせは無限大。制限時間は

100分とゆっくりお楽しみいただけます。 

 

 

◼ 「安楽亭アルコールバー」 詳細 

お一人様：990円（税込 1,089円） 

アルコールバーにあるお酒、割り材とドリンクバーを自由にお使いいただけます。 

（ハイボール/サワー/梅酒/本格焼酎/韓国焼酎/マッコリ/カシス/ジン/テキーラ/美酢/ドリン

クバー/ZONE※お一人様 1本迄/その他割り材など） 

 

＜プラスオプション＞ 

アルコールバーに+500円（税込 550円）で生ビールなどアルコールバーに無いドリンクも

飲み放題でお楽しみいただけます。 

（生ビール/ドライゼロ/日本酒/冷酒/ワイン（赤・白）/ホットコーヒー） 

※ご注文はスタッフまたはタブレットでのご利用となります。 

 

 



 

 

◼ 歌舞伎町店のおススメアルコールメニュー 

⚫ みんなで楽しく注ぎ合うのも韓国流。 

やかんマッコリ（1000ml） 販売価格 1,480円（税込 1，628円） 

 

⚫ 韓国の様々なフレーバー焼酎をショットグラスで楽しむ。 

チャミスル各種ボトル 販売価格 890円（税込 979円） 

（fresh/マスカット/グレープフルーツ） 

 

 

 その他、アルコールバーにも様々なお酒、割り材、ソフトドリンクをご用意しております。 

 

 

＜安楽亭 歌舞伎町店 営業情報＞  

安楽亭 歌舞伎町店 

電話：03-3204-9287 

住所：東京都新宿区歌舞伎町 1-23-14 第一メトロビル 2Ｆ 

営業時間：11:00～23:20（休前日 11:00～翌 04:20） ラストオーダー各 20分前 

※オープン初日 12月 15日のみ 16時オープン 

駐車場：なし 

 



 

 

 

●「焼肉レストラン 安楽亭」について 

関東を中心に 140店舗以上を展開する安楽亭は、創業以来、本格焼肉を気軽に楽しめる身

近な焼肉店として親しまれてきました。結着肉・脂肪注入肉を使用しない「100％自然肉」や

手作りのレシピにこだわるタレの伝統に支えられた確かな味を、リーズナブルな価格でご提供

しています。 

ブランドサイト：https://anrakutei.jp/ 

 

【会社概要】 

会社名：株式会社安楽亭 

本社所在地：埼玉県さいたま市中央区上落合 2-3-5 アルーサＢ館 4階 

代表者：代表取締役社長 柳 先 

設立：1978年 11月 

資本金：37億 9,046万円 

Webサイト：https://www.anrakutei.co.jp/ 


